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Angebot vom 10.09. bis 15.09.2018

Der Metzgermeister empfiehlt:

Steinfelder Straße 2
Telefon:
(03 68 75)
6 19 19

AGRAR GmbH Streufdorf

Mittwoch in Streufdorf,  Donnerstag in 
Hildburghausen Rostbratwurst.

Zur Grillsaison Spezialitäten 
aus unserer Fleischerei.

• Schweinebraten,
 aus der Keule, .............100 g 0,66 3

• Rinderbrust, ..................100 g 0,44 3

•  Wilderer Bockwürste, 100 g 0,76 3

• Schinkenmettwurst, 100 g 1,01 3

Wir garantieren bei unseren Fleisch- und
Wurstwaren die Herstellung aus heimischer Produktion.

FLEISCHEREI
98646 Reurieth

Bahnhofstraße 201
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Donnerstags fi nden Sie unseren Stand auf dem Markt in Hildburghausen.
Agrargenossenschaft

„Werratal“ e.G.
Telefon: (0 36 85) 70 96 97

www.agrar-pfersdorf-reurieth.de
Öffn.: Mo. 8.00-12.30 Uhr • Di.-Fr. 8.00-18.00 Uhr • Sa. 8.00-11.00 Uhr

Verkauf ♦ Partyservice ♦ Imbiss

Sauerbraten, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 g,  0,89 EUR

Rostbrätel, versch. eingelegt  . . . . . . . . . . 100 g,  0,79 EUR

Zungenrotwurst, . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 g,  0,99 EUR

Frühstücksfl eisch, in der Dose  . . . . . 400 g,  2,99 EUR

Das Angebot ist gültig vom 10.09. bis 15.09.2018

Schloßstr. 1 • Weitersroda

� 03685 / 40 55 770

Öffnungszeiten:
 Di. & Mi. 8.00 - 12.30 Uhr
  14.30 - 18.00 Uhr
 Donnerstag 8.00 - 18.00 Uhr
 Freitag 8.00 - 18.00 Uhr
 Samstag 8.00 - 11.00 Uhr

Pfefferschinken  100g 1,19 €
Schnitzel   . . . . . . .  100g 0,79 €
Fleischwurst,
portioniert  . . . . . . . . . . . .  100g 0,99 €
Schweinelende (roh),
gefüllt   . . . . . . . . . . . . . . .  100g 1,19 €

Angebot vom 10.09. bis 15.09.2018

Solange der Vorrat reicht !

Landmetzgerei  &  Partyservice

     ➣ Qualität direkt vom Erzeuger  ➣
• kontrollierte Produktion •

Gleichamberg UG (Haftungsbeschränkt) • Römhilder Str. 18
98630 Römhild / OT Gleichamberg • Tel.: 03 68 75 / 6 75 22 • Fax: 6 75 25

Landmetzgerei
& Partyservice
Gleichamberg

Öff.: Di. - Fr.: 8 - 16 Uhr • Sa.: 7 - 11 Uhr

Schweinebauch,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  100 g 0,45 d

Krakauer, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  100 g 0,85 d

Jagdwurst,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  100 g 1,05 d

Wir freuen uns auf Ihren Besuch !

ANGEBOT DER WOCHE
(Angebot gültig vom 11.09. bis 15.09. - Solange der Vorrat reicht. Für Druckfehler keine Haftung)

Ab Dienstag, dem 18.09. Beyersdorfer Landbrot

auf Vorbestellung erhältlich!

Öff.: Di. - Fr.: 8 - 16 Uhr • Sa.: 7 - 11 Uhr

Mittwochs-Kracher (Nur in der Verkaufsstelle)

Schleißbratwürste, . . . . . . . . . . . . . .  100 g 0,65 d

1A-Schweineschnitzel,                       100 g, 0,59 M

Rinderschmor- od  Spickbraten,       100 g, 1,19 M

Hinterkochschinken, mager und saftig, 100 g, 1,09 M

Thüringer Leberkäse,                           100 g, 0,99 M

Preßkopf/Weißwurst, mit od  ohne Kümmel, 100 g, 0,82 M

Inh. Mirko Steiner: Am Frohnberg 11 (Gewerbegebiet) • 98646 Adelhausen

Verkauf  • Partyservice • Frühstück • Stehimbiss

Telefon: (0 36 85) 40 52 63 • Fax: (0 36 85) 40 52 64 
WWW.FLEISCHEREI-STEINER.DE

Öff.: Di. - Fr.: 8 - 18 Uhr  • Sa.: 8 - 12 Uhr • Angebot gültig vom 11.09. bis 15.09.18

Mittwoch - Wellfleisch von 9 30 - 11 30 Uhr
Donnerstag - frische Pferdebuletten

Pferde-, Hirsch- und Wildschweinknackwurst im Angebot 

Freundschaftsgesellschaft  
Hildburghausen-Würselen auf Reisen

Hildburghausen. Dieser Ta-
ge reisten Interessierte und Mit-
glieder der Freundschaftsgesell-
schaft Hildburghausen-Wür-
selen in die Region Mosel und 
Rhein.

Im Mittelpunkt der Reise 
standen Begegnungen mit den 
Mitgliedern des Partnervereins, 
der Freundschaftsgesellschaft 
Würselen Hildburghausen. Ein 
gemeinsamer Abend mit inte-
ressantem Meinungsaustausch 
und Diskussionen, und natür-
lich mit gemütlichem Abend-
essen wurde am nächsten Tag 
mit dem Besuch der Moselstadt 
Cochem fortgesetzt.

Die Vereinsvorsitzenden Elke 
Bischhaus für Hildburghausen 
und Hans Maaßen für Würse-
len sowie Josephine Lohmann, 
Geschäftsführerin des Würse-

lener Vereins würdigten die Be-
deutung der aktiven Arbeit der 
Freundschaftgesellschaften. So 
werde die Städtepartnerschaft 
immer wieder mit Leben und 
gelebter Freundschaft prakti-
ziert. 

Der Blick ging auch in die 
Zukunft, steht doch 2019 ein 
rundes Jubiläum der Freund-
schaftgesellschaft an.

Auf Hin- und Rückfahrt stan-
den für die 34 Reiseteilnehmer 
noch weitere interessante Städ-
tebesichtigungen auf dem Pro-
gramm. Sowohl bei der Stadt-
rundfahrt durch Mainz, als 
auch bei dem Stadtrundgang 
mit Schlossbesuch in Heidel-
berg gab es viel Wissenswertes 
zu Geschichte und Kultur zu 
erfahren.

Bernd Höhn

Die Mitglieder beider Freundschaftsgesellschaften während des 
Treffens. 				                  Foto: B. Höhn

Konzertreihe 2018 „Musikfeste für alle Generationen auf der Veste Heldburg“

„Großvater Peter  
und sein Enkel WOLFgang“
mit Classic-dixie-brothers am 30. September 2018 um 17 Uhr

Heldburg. Die Veste Heldburg, 
welche etwa im 12. Jahrhundert 
entstand, überragt die schöne 
südthüringische Landschaft wie 
ein Märchenschloss auf einer be-
waldeten Bergkuppe. 

Von besonderer Bedeutung ist die 
Umgestaltung der Veste Heldburg 
unter Herzog Georg II. von Sachsen-
Meiningen im Sinne der Burgenro-
mantik des 19. Jahrhunderts.

„Großvater Peter und sein En-
kel WOLFgang“ - Der nun schon 
80-jährige Peter ist selber Groß-
vater und erzählt seinem Enkel 
Wolfgang die Geschichte von 
damals. Es erklingen die bekann-
ten Melodien aus „Peter und der 
Wolf“, vermischt mit Hits der 
heutigen Zeit, zusammengefasst 
zu einer netten musikalischen 
Geschichte für 4- bis 99-Jährige.

Die Classic-dixie-brothers sind 
alle Solisten aus großen Orches-
tern Thüringens. Deren Musik 
bringt dem Publikum bekannte 
Melodien, Ohrwürmer der Klas-
sik sowie Filmmelodien, aber 
auch Standards des Dixielands 
und Swing auf ganz neue Art und 
Weise zu Gehör.

„Classic-dixie-brothers“
Horst Endter (Klarinette) Seit 

1977, Soloklarinettist der heu-
tigen Thüringen Philharmonie 
Gotha-Eisenach.

Rudolf Hild (Klavier) - Von 
1993-2003 war er Schauspielka-

pellmeister am Meininger Theater. 
Seitdem ist er erneut freiberuf-

lich und arbeitete in dieser Zeit  
u.a. an Theatern in Dortmund, 
Meiningen, München, Haag in 
Niederösterreich, Annaberg-
Buchholz und Erfurt.

Binh Ngo (Schlagzeug) ist So-
lopauker der heutigen Thüringen 
Philharmonie Gotha-Eisenach. 
Andreas Umbreit (Posaune) - seit 
1991 Solo-Posaunist der heutigen 
Thüringen Philharmonie Gotha-
Eisenach. 

Maik Vent (Trompete) - seit 
1991 Solo-Trompeter der heu-
tigen Thüringen Philharmonie 
Gotha-Eisenach.

Carsten Vollmuth (Tuba) - seit 
August 2001 Tubist beim Philhar-
monischen Orchester Erfurt.

Jan Mixsa (Moderation) - seine 
herausragende Vielseitigkeit führ-
te ihn seit 2001 als Autor, Regis-
seur, Musiker, Interpret, Puppen-
spieler, teilweise Bühnenbildner, 
Sprecher, Schauspieler an viele 
Theater und freie Bühnen quer 
durch Deutschland, u.a. nach 
Berlin, Chemnitz, Köln, Karlsru-
he, Dresden, Gera, Meiningen. 

Freuen Sie sich auf ein kurz-
weiliges und sehr unterhaltsa-
mes Konzert am Sonntag, dem 
30. September 2018 auf der Veste 
Heldburg.

Eine Vorreservierung für die 
Konzertkarten und die Kaffeetafel 

ist  empfehlenswert.
Kartenvorverkauf und Infor-

mationen: Förderverein Ves-

te Heldburg und Deutsches 
Burgenmuseum unter Tel. 
036871/21210.

Hackbraten „Pikanta“ 

Unser Rezept der Woche
Zutaten für 8 Portionen:

  �1 Packung HENGLEIN Semmel-
knödelteig (= 500 g)

  �1 kg Hackfleisch
  �50 g Paniermehl
  �2 Eier
  �2 TL Senf
  �Salz, frisch gemahlener Pfeffer
  �Paprikapulver
  �2 rote Paprikaschoten
  �80 g Bergkäse

  �100 g Champignonscheiben 
(Konserve)

  �100 g dünne Baconscheiben
Zubereitung:
Aus dem Semmelknödelteig 

ca. 16 kleine Knödel formen und 
nach Packungs-anweisung ca. 7-8 
Minuten garen. Hackfleisch mit 
Paniermehl und Eiern vermengen 
und mit Senf, Salz, Pfeffer und Pa-
prikapulver würzen. Paprikascho-
ten halbieren, putzen, waschen 
und mit dem Käse in Würfel 

schneiden. Beides mit den Cham-
pignonscheiben und dem Hack-
fleisch vermischen. Semmelknö-
del in Scheiben schneiden. Eine 
Auflaufform mit den Baconschei-
ben auslegen, abwechselnd Hack-
fleisch und Semmelknödel ein-
schichten, dabei mit Hackfleisch 
abschließen und im vorgeheizten 

Backofen bei 180° C ca. 50-60 Mi-
nuten garen (Gas: Stufe 4, Umluft 
160° C). Hackbraten in Scheiben 
schneiden und nach Wunsch mit 
einem bunten Salat servieren.

Zubereitungszeit: ca. 90 Mi-
nuten

Pro Portion:
kJ/kcal: 2146/512
EW: 34,7 g
F: 31 g
KH: 24 g
BE: 2

Hackbraten „Pikanta“. 
Foto: Henglein

Jagdgenossenschaft informiert !Jagdgenossenschaft informiert !
Schweickershausen. Der 

Vorstand der Jagdgenossen-
schaft Schweickershausen in-
formiert, das am Freitag, dem 
14. September 2018, um 19 
Uhr in der Schlossgaststätte 
die Jahreshauptversammlung 
stattfindet.

Tagesordnung:

-  Bericht des Vorstandes mit 

Kassenbericht,

-  Entlastung des Vorstandes,

-  Verwendung der Jagdpacht.

Der Vorstand

Die 
„Classic-dixie-

brothers“.
Foto: 

Olaf Klewer

In eigener Sache! Was kommt im Landkreis Hild-
burghausen am liebsten auf die Teller unser Lese-
rinnen und Leser?

Das möchten wir gerne von Ihnen wissen und bit-
ten Sie, uns Ihre Lieblingsrezepte zu schicken. Diese 
möchten wir dann, Ihr Einverständnis vorausgesetzt, 
in unserer „Südthüringer Rundschau“ zum Nachko-
chen für unser Leserschaft veröffentlichen.

Bitte schicken Sie uns die entsprechende Zutaten-
liste mit einer Kurzbeschreibung der Zubereitung Ihres 
Lieblingsrezeptes, gerne auch mit Foto (wenn möglich 
in hoher Auflösung), entweder per Post an Südthürin-
ger Rundschau Hildburghausen, Johann-Sebastian-
Bach-Platz 1, 98646 Hildburghausen oder per Email 
mit Stichwort „Rezept“ an: texte@suedthueringer-
rundschau.de. Natürlich können Sie Ihr Rezept auch 
gerne bei uns im Büro zu den gewohnten Öffnungszei-
ten abgeben.

Wir freuen uns auf zahlreiche Einsendungen und 
sind schon ganz gespannt, was im Landkreis so am 
liebsten gegessen wird. 

PS: Bitte vergessen Sie nicht, Ihren Namen und Ihre 
Adresse mit zu vermerken, die Veröffentlichung des 
Rezeptes kann nur mit Autor erfolgen. Die Rezepte 
veröffentlichen wir in loser Folge, die Entscheidung, 
welches Rezept wann erscheint, obliegt der Redaktion.                                                                                 

Ihr Team der Südthüringer Rundschau
Hildburghausen

Welches Ihrer 

Lieblingsrezepte 
möchten Sie unseren Lesern empfehlen?


